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GABINETE DO PREFEITO

) LEI MUNICIPAL N2 559 DE27/MAIO DE 1998,

X ,
PUBLIEADO
Emolia_/120(/ 95

— de unidades de processamento, pro-

Cria normas para instalacgdo

dugcdo e comercializacdo de leite

no Municipio de Bom Jardim-RJ.

Leils Mansur de Lima Cariello

Feocretdria de Gabinete

Mat. 41/2172 - GPM 0 PREFEITO MUNICIPAL DE BOM JARDIM.

Fago saber que a Ca&mara Municipal de Bom

Jardim aprovou e eu sanciono a seguinte Lei:

Art. 12 - Passa a vigorar o Regulamento pa
ra instalagdo 2 funcionamento de unidades de processamento de 1leite
no Municipio de Bom Jardim-RJ.

Art. 22 - De acordo com a Portaria n2 02 c
de 03 de fevereiro de 1977, do DIPOA - Departamento Nacional de Ins-
peg¢do de Produtos de Origem Animal, do Ministério da Agricultura, os
estabelecimentos terZo a sequinte estrutura:

1 - Os estabelecimentos de produtos de ori
gem animal, gue dediquem a explorac3o de comércio municipal ou inter
municipal, somente poderfo funcionar se devidamente instalados e
equipados, atenderem 3s presentes normas, mediante atestado do 6rgdo
ao qual couber a inspegso e fiscalizagio.

2 - As instalagles e os equipamentos a que
se referem o item anterior, compreendem as depend&ncias minimas, ma-
quinarias e utensilios diversos, de acordo com a natureza e a capaci
dade de produg8o de cada estabelecimento.

3 - Para a aprovagZo dos estabelecimentos,
devem ser satisfeitas as sequintes condigdes bésicas & comuns:

3.1 - Localizar-se em pontos distantes de
fontes produtoras de odores indesejiveis, de qualquer natureza;

3.2 - Ser instalados, de preferéncia, em
centro de terreno, devidamente cercados, afastado dos limites das vi
as piliblicas, no minimo 5 (cinco) metros, s dispor de éfea de circula
¢80 interna, que permita a livre movimentag3o de veiculos de trans -

porte, exceg8o para as empresas ja instaladas e gque ndo disponham de
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afastamento em relagdo as vias pilblicas, as quais poderso funcionar ,
desde que as operagdes de recepgo e expedigfo se apresentem interio-
zadas, hipbéteses em limitrofes com as vias plblicas deverdo ser ocupa
"das por depend&ncias que permitam a instalag8o de "vitrais" fixos, ou
a construg@o de paredes desprovidas de aberturas para o interior, com
as areas de ventilag3io e iluminac8o voltadas para os patios internos
ou entradas laterais = existentes;

3.3 - Dispor de luz natural e artificial a-
bundantes, bem como ventilagZo suficiente, em todas as dependéncias ,
respeitadas as peculiaridades de ordem tecnolégicas cabiveis, de mol-
de a evitar-se que os raios solares prejudiquem a natureza dos traba-
lhos dessas dependéncias;

3.4 - Possuir pisos de material impermeével
resistentes a abras@o e 3 corroséao, ligeiramente inclinados, construi
dos de modo a facilitar a colheita e o escoamento de aguas residuas ,
bem como permitir sua limpeza e higienizagso;

3.5 - Ter paredes lisas, impermeabilizadas
com material de cor clara de facil lavagem e higienizag8o, numa altu-
ra de, pelo menos, 2 (dois) metros, com dngulos e cantos arredonda-
dos;

3.6 - Possuir, nas dependéncias de elabora-
¢80 de comestiveis, forro de material resistente a umidade e a vapo-
res, construidos de modo a evitar o acimulo de sujeira e contamina-
Gdo, podendo o mesmo ser dispensado, nos casos em que a cobertura pro
porcionar perfeita vedagdo a entrada de poeira, insetos, péssaros e
assegurar uma perfeita higienizag&o;

3.7 - Dispor de dependéncias minimas, Tes-
peitadas as finalidades a gque se destinam, para recebimento, indus-
trializagdo, embalagem, depbsito e expedicgio de produtos comestiveis,
sempre separadas, por meio de paredes totais, das destinadas ao pre-
paro de produtos nZoc comestiveis;

3.8 - Dispor, quando necessério, de depen-
déncias para administrag8o, oficinas e depésitos diversos, separados,
preferencialmente, do corpo industrial;

3.9 - Dispor de mesas de ago inoxidavel pa-
ra os trabalhos de manipulagfo e preparo de matérias p;imas e produ-
tos comestiveis, montadas em estruturas de material adequado, cans-
truidas de forma a permitir facil e perfeita higienizag&o;

3.10 - Dispor de tanques, caixas, bandejas
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8 quaisquer outros recipiente de material imperme&dvel, de superficie
lisa e de facil e perfeita higienizag&o;

3.11 - Dispor de rede de abastecimento de
“&gua para atender, suficientemente, 3s necessidades do trabalho in-
dustrial e as dependéncias sanitarias e, quando for o caso, de insta
lag@es para tratamento de &gua;

3.12 - Dispor de Agua fria abundante e ,
quando necessario, de instalagBes de vapor e de agua quente, em to-
das as depend8ncias de manipulagdo e preparo, n#o sé de produtos, co
mo de subprodutos n&o comestiveis;

3.13 - Dispor de rede de esgotos em todas
as depend@ncias, com dispositivo adeguado, que evite refluxo de odo-
res e a entrada de roedores e outros animais, ligada a tubos coleto-
res, e estes, ao sistema geral de escoamento, dotado de canalizac3o
e de instalagdes para a retengio de gorduras, residuos e corpos flu-
tuantes, bem como de dispositivos para depuracio artificial, com de-
saguadouro final em curso de &gua caudaloso e perene ou fossa sépti-
ca;

3.14 - Dispor, conforme legislag#o especi-
fica, de vestiario e instalag8es sanitarias adequadamente instaladas
de dimensBes e em nimero propercional ao pessoal, com acesso indire-
to as dependéncias industriais, quando localizadas em seu corpo;

3.15 - Dispor, nos locais de acesso as de-
pendéncias de manipulag3o de comestiveis, de lavatérios para higisni
zagdo das mdos dos operarios;

3.16 - Possuir, quando necesséario, instala
gBes de frio em nimero e &rea suficientes, segundo a capacidade e a
finalidade do estabelecimento;

3.17 - Dispor de equipamento necessario e
adequado aos trabalhos, obedecidos os principios da técnica industri
al e facilidade de higienizagdo, inclusive para o aproveitamento 2
preparo de sub-produtos nZo comestiveis;

3.18 - Dispor, quando necessario, de equi-
pamento gerador de vapor com capacidade suficiente para as necessida
des do estabelecimento;

3.19 - Dispor de depdsitos adequados para
ingredientes, embalagens, continentes, materiais ou produtos de 1lim-

peza.
4 - Independente de sua classificag3o:
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4.1 - As segdes industriais dever&o possuir
pé direito minimo de 4 (quatro) metros, tolerando-se 3 (tré&s) metros
para as recepgdes de leite, desde que abertas, bem como as dependénci
.as sob temperatura controlada. No caso de cémaras frigorificas o pé
direito poderd ser reduzido para 2,5 (dois metros e meio);

4.2 - Possuir, quando for o caso, dependé&n-
cia ou local préprio para higienizag3o dos vasilhames e carros-tan -
ques, 0s quais deverdo ser higienizados antes do seu retorno aos pon-
tos de origem;

4.3 - Dispor de cobertura adequadas nos lo-
cais de carregamento de leite e seus derivados;

4.4

matéria prima ou produto, bem como laboratério de andlises, guando

Ter dependéncia para recebimento da

for o caso.

5 - Quando destinados 3 coaqulac3o do leite
8 sua parcial manipulagdo, até obtengfio de massa dessorada, enformada
ou ndo, destinada & fabricacgdo de queijo de massa semi-cozida ou fi-
liada, de requeij&@o ou de caseina:

5.1 - Ter dependéncias distintas para trata
mento do leite e parcial manipulag3o do produto, bem como para as ma-
guinas de producgdo de frio;

5.2 - Ter cémara fria.

6 - Quando destinados ao resfriamento do
leite, seleg8o, pré-beneficiamento e remessa em carros-tanques isotég
micos para beneficiamento complementar ou industrializagZo em outros
estabelecimentos:

6.1 - Possuir dependéncia para pré-benefi -
ciamento da matéria prima devidamente instalada.

7 - Quando destinados ao recebimento de ma-
téria prima para o preparo de produtos derivados de leite, acabados
ou semi-acabados, ou guando destinados a receber esses produtos, para
complementagdo e distribuigdo:

7.1 - Possuir dependéncias para elaboragéo
ou fabricag3o de produtos derivados, sua conservagdo e demais opera -
¢Bes, incluindo-se as cé&maras de salga e cura de queijos com tempera-
tura e umidade controladas, quando for o caso;

7.2 - Ter demais dependé&ncias e equipamen-
tos previstos nos itens 8 e 9, quando for o caso, considerando os pro

dutos gue serdo elaborados ou fabricados.
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8 - Quando destinados ao beneficiamento de
leite para o consumo direto, ou para remessa a outros estabelecimen-

tos, ou que recebam leite ja beneficiado para distribuig&o ao consu-

'.mo, ou ainda, desde que instalados e equipados, elaborem ou fabri-
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quem produtos para complementagso e distribuigdo:

8.1 - Ter dependéncias para analises micro
bioldgicas, beneficiamento de leite para consumo direto e para as de
mais operagdes necessarias, incluindo-se, quando for o caso, depen-
déncia para elaborag8o ou fabricacgsio e conservagdo de produtos deri-
vados.

9 - Quando destinados aao recebimento de
produtos lacteos para distribuigdo, maturagfo, fracionamento e acon-
dicionamento, e desde que convenientemente instalados e equipados,
de leite beneficiado para consumo direto, ou guando se destinem a fa
bricagdo de gueijo fundido e/ou ralado:

9.1 - Ter dependé&ncias para recebimento de
produtos semi-acabados, sua classificacéo, fracionamento, embalagem,
conservagao e demais aoperagdes necessArias ao funcionamento;

9.2 - Dispor, quando for o casao, de depen-
déncias e equipamentos adequados 3 elaborac#o do queijo fundido e/au
ralado.

Art. 32 - Da produgdo e obtengao:

I - E permitida a ordenha manual ou mecani
ca.

I1 - Sala de ordenha ou area no curral des
tinada a ordenha, coberta e limpa, com piso em alvenaria ou outro ma
terial que permita facil higienizagdo, Agqua em quantidade suficiente
para higienizag&o diaria ou entre cada ordenha, devendo a mesma ter
piso com declividade de, no minimo, 1,5% e, no maxime, 3,0%, com ca-
naletza de escoamento.

III - Higiene dos latdes e fOHmites.

IV - Higiene e assepsia na ordenha, confor
me sSs ssgue:

- DesinfegZo prévia de (bere e das m3os do
ordenhador ou operador.

- Desinfegdo dos utensilios utilizados du-

¥

rante a ordenha. .
V - Sera permitido o intervalo maximo de 2

(duas) entre o final da ordenha e o inicio do processamento, caso o
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mesmo n&o seja resfriado.

¥I - O ieite‘da animais em tratamento tera-
péutico n&o podera ser destinado zo beneficiamento até que cesse sua
agdo residual, conforme a especificagdo técnica terap8utica do farma-
co.

VIT - 0 produtor que nfo dispuser de insta-
lagBes adequadas para o processamento de leite, podera processa-lo
nas instalagdes de outro produtor, com a aprovagdo prévia do orgdo
fiscalizador, e obedecendo as condigBes higi&nico - sanitérias do re-
banho local de ordenha.

VIII - 0 produtor deverad submeter o rebanho
leiteiro a um permanente controle sanitério e & apresentagfo, 3s auto
ridades competentes, a cada seis messes, das provas negativas para bru
celose e tuberculose, e apresentar atestado de vacinag3o das sequin-
tes doengas:

Aftocsa (margo e setembrao);

b - Raiva (anual)g;
c - Teste de mastite (sempre que solicita -
do);
' d - Prova do "caneco de fundo escuro" ou ou
tros, com uso de rotina.
Paragrafo Onico - Os atestados acima deve-

rdo ser fornecidos por drgZoc e/ou profissional competentes.

Art. 49 - Do Processamento:

I -0 leite deverad ser beneficiado em até 2
(duas) horas apbds a chegada, caso ni3o seja resfriado & temperatura de
2 (dois) a 5 (cinco) graus centigrados.

II - Deverdo ser realizadas 3 (tr8s) provas
de rotina ou 1 (uma) de rotina e 1 (uma) de precisso, além de outras
que venham a ser solicitadas pelo drg3o de fiscalizag&o, ou por eles
executadas.

Sao provas de rotina:

W

Organocléptica;
Densidade (1.028 a 1.32 9/l 3 temperatura

"

de 15°C);

* Gordura (integral); :
* Extrato seco total (EST minimo de 12,2%);
* Extrato seco desengordurado (ESD- gordu-

ral):
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* Acidez.

S&do0 provas de precis&o:

* Crioscopia (-0,559C);

* Pesguisa de reconstituintes:

* Pesquisa de conservadores, redutores/neu
tralizantes; 5

* bacteriolégico;

* Efici8ncia de pasteurizagso (padrio enzi
matico). E

ITTI - Se apropriado para o consumo:

1 - Transferido do lat&o e coado para reci
piente fornece dor de fluxo para pasteurizag&o réapida (72 a 759C) ou
lenta (652C), conforme padr@o estabelecido para tais operagdes, con-
forme legislag&o em vigor.

2 - Armazenagem em tanque fechado e isotér
mico (2 a 59C) atéd o empacotamento, que deverid ser realizado em cir-
cuito fechado.

3 - E opcional o uso de desnatadeira ou ho
mogeneizadora, sendo que n3o deverid ser extraida gordura ou creme de
leite.

4 - No caso de pasteurizag8o lenta ou coc-
¢do0 em banho-maria, por 30 (trinta) minutos a temperatura de 652C, o
leite poderad ser envasado antes de ocorrido o beneficiamento, desde
gue nd@o haja contato manual do operador com o leite, nem gqualquer ou
tra provavel fonte de contaminag&o, devendo o mesmo ser posteriormen
te resfriado a temperatura de 2 a 59C, e assim permanecer até a expe
dicdo, ou podera ser congelado e mantido em tal estado fisico.

5 - Nos pacotes, que deverZo ser de materi
al e modelo previamente aprovados pelo org8o fiscalizador, conterdo:
nimero de registro municipal, data de fabricagZo e vencimento, deven
do a mesma n@o ser superior a 48 (gquarenta e oito) horas, identifica
Ga0o ou nome da unidade de beneficiamento, e os dizeres LEITE INTE-
GRAL PASTEURIZADD TIPO C.

6 - 0 produto final deveréd chegar ao consu
midor ou comércio acondicionado em recipientes ou qualquer outra for
ma que garanta sua n8o exposig®o 3 quaisquer contaminagBes e que o
mantenha em temperatura n@o superior a 1l0°C. !

Art. 52 - Das disposigdes éarais:

I - Fica garantido & autoridade fiscaliza-
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dora do Municipio o direito de exigir gque se cumpra o presente Requ-

lamento, podendo a mesma:

- Advertir;
2 - Intimar por escrito;
- Suspender a atividade de beneficiamen-
to e/ou comercializagdo;
4 - Cancelar o registro temporariamente ou
em definitivo;
5 - Autuar;g
6 - Inutilizar o produta.

IT - Reformas e ampliagdes, bem como obten
8o de derivados do leite, deverZo ser comunicadas 3 autoridade fis-
cal municipal, que aplicara medidas cabiveis ou exigéncias para tal,
conforme o caso.

ITI - E direito da autoridade fiscal muni-
cipal exigir ou executar exames e provas, sempre que julgar necessa-
rio, obedecendo, quando for o caso, 0s critérios de colheita de amos
tras, prova e contraprova, de acordo com as demais legislagdes em vi
gor.

IV - A inspecdo pode fiscalizar o embar-
que, transito e desembarque da matéria-prima, bem comoc o produto fi-
nal, assim como as condigBes higi@nicas e instalag@ies de carros ou
outros meios de transporte utilizados.

V - Ficam os proprietarios de estaheleci -
mentos obrigados a:

1 - Observar e fazer observar todas as exi
géncias contidas na presente Lei:

2 - Fornecer pessoal necessario e habilita
do, bem como material adequado, julgado indispensivel aos trabalhos
de inspegf@o, inclusive acondicionamento e autenticidade de amostra
para exames de laborat@rios;

3 - Fornecer a seus empregados uniforme
completo e adequado ao servigo;

4 - Fornecer instalagBes, aparelhos e rea-
tivos necessarios, a juizo da Fiscalizagdo Sanitaria, para analise
de matérias-primas ou produtos no laboratério do estabelecimento;

5 - Manter em dia o registgn do recebimen-
to de matérias-primas, mas especificando procedéncia e qualidade ’

saida, destino, nome da propriedade rural, atestados sanitérios e

S
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guantidade de produto;

6 - Os estabelecimentos terdo, obrigaturig
‘mente, um "Livro de Ocorréncias", gnde o servidor da FiscalizaciEo Sa
nitaria registrard todos os fatos relacionados com presente Regula-
mento.

Art. 62 - fiscalizac8o e a inspegdo se
darid pela Coordenagso de Vigiléncia, Fiscalizagso Sanitaria e Contro
le de Zoonoses, servigco este pertencente 3 Secretaria Municipal de
Salide, que adotard medidas & sangOes previstas em Regulamento pro-
prio do Municipio.

Art. 72 - Os casos omissos neste Ragulameg
to serdo resolvidos pelo Secretario Municipal de Safide e/ou Coordena
dor de Vigiléncia, Fiscalizagdo Sanitaria s Controle de Zoonoses ’
com base na legislag&o Estadual e Federal em vigor.

Art. B2 - Esta Lei entrara em vigor na da-

ta de sua publicag3o, revogadas as disposicfies em contrario.

PREFEITURA MUNICIPAL DE BOM JARDIM-RJ, EM 27 DE MAIO DE 1998.
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